
   MENÙ  PRIMAVERA  Comune di Borgo San Lorenzo 

SeiÊcuriosoÊdiÊsapereÊcomeÊèÊfattaÊunaÊnostraÊricetta?ÊGuardaÊsulÊnostroÊsitoÊwww.siafcare.it,ÊoppureÊscrivici! 

GliÊingredientiÊinÊrossoÊsonoÊdiÊFILIERAÊCORTAÊ(acquistatiÊdirettamenteÊdalÊproduttore),ÊgliÊalimentiÊinÊverdeÊsonoÊancheÊaÊKMÊZEROÊ(locali,Êtoscani).ÊL’olioÊèÊextraÊ
vergineÊdiÊolivaÊbiologicoÊdelÊterritorio,ÊlaÊfruttaÊèÊdiÊstagioneÊprevalentementeÊbiologica,ÊilÊparmigianoÊèÊparmigianoÊreggianoÊDOP,ÊilÊpaneÊfrescoÊèÊaÊkm0ÊeÊconÊfarinaÊ

Secondaria  

menùÊvalidatoÊdall’AziendaÊSanitariaÊdiÊFirenzeÊÊprot.Ê3943740ÊdelÊ4/8/22Ê 

 lun mar mer gio ven 

 

08 09 10 11 12 
 Spaghe  

aglio e olio 
Pasta, aglio, olio evo  
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pas ficio 
Palandri di Pistoia 
 

Mozzarella  
Mozzarella  
Mozzarella del caseificio 
Cuor di Toscana di Cecina 
(Li) 
 

Pomodori e 
basilico 
Pomodori, basilico 
 

 Pasta alla 
francescana 
Pasta, pomodori 
pela , cipolla, carota, 
sedano, basilico, 
pinoli, parmigiano, olio 
evo 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pas ficio 
Palandri di Pistoia,  
parmigiano reggiano DOP, 
pinoli italiani 
 

Merluzzo 
impanato 
Merluzzo, pangra ato, 
prezzemolo, limone, 
olio evo 
Merluzzo zona FAO 47, 
prezzemolo biologico, 
pangra ato de La bo ega di 
Cas no di Agliana (Pt) 
 

Composta di 
verdure 
Carote, patate, piselli 
Patate de “Lunica” del 
Mugello 
 
 

  

AP
RI

LE
 

 


